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Radom noch me
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Das Wahrzeichen der Rhén, das Radom, hat Unternehmer Michél Giinther in Schokolade gegossen - in Kooperation mit der Fuldaer Ros-
terei Reinholz plant er eine komplette Produktionslinie. Die Mini-Radom-Spezialitét steht kurz vor der Handelspremiere. Foto: Mirko Luis
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LOKALES

Mini-Radom aus Schokolade

Die Eisheiligen starten mit neuer Produktlinie durch /Kooperation mit,Bohnenpapst”

GERSFELD/HETTENHAUSEN,
So siil war der Radom, das
Wahrzeichen der Rhin, wohl
noch nie. Vielleicht wird ja
aus der netten Idee bald ein
echter Verkaufshit - den Pa-
riser Eiffelturm oder Berliner
Fernsehturm gibt's ja
schlieBlich auch fiir Schoko-
Fans aus aller Welt. Die Eis-
manufaktur,Die Eisheiligen”
aus Hettenhausen, die hin-
ter dem Produkt steht, ver-
spricht optimistisch:,Sehr
bald starten wir mit dem Ver-
kaufund schauen, was noch
so alles kommt”

Von Mirko Luis
mirko.luis@marktkorb.de

Seit ein paar Ta-
gen produzie-
Ten die selbst-
bewussten
Eisma-

cher aus

der Rhén, die mit

Heu-Eis & Co.

lingst iberregio-

nale Bekanntheit
erworben haben
und bereits bei re-
nommierten Han-
delsunternehmen
wie tegut.., gelistet sind,

ihre eigene Schokolade, ,,Es

macht super viel Spa8. Dabei

versuchen wir, so viele Zuta-
ten wie moglich zu verwen-
den, die wir auch in unserem

Eis benutzen*, verrit lonaca

Bucur,

Quelle: Marktkorb, 23.10.2021

Scan: radom-wasserkuppe.de

reits 25 Jobs
mit der Sch

Naschwerk aus eigener Produktion: '
Giinther hat mit seiner Eismanufaktur be-

neue Ara. Fotos: Mirko Luis/Die Eisheiligen

Michél

- jetzt starteter
ineine

Produktion bei den Eisheili-
gen. ,Als wir begonnen ha-
ben, uns mit dem Thema
Schokolade intensiver ausei-
nander zu setzen, haben wir
eine faszinierende Reise be-
gonnen - eine Reise in eine
Welt voller Handwerkskunst
und Qualitat®,
schildert
Michél Giint-
her die jlings-
te  Episode
aus der noch
jungen Un-
ternehmens-
geschichte.
Schokolade,
schwirmt e,
biete eine ,un-
glaubliche Vielfalt an
komplexen Noten und Aro-
men"“. Und er fligt hinzu,
dasses viele unterschiedliche
Bohnen und Herkunftsldn-
der zu erkunden gebe. Zuge-
setzte Konserverierungs-
oder Aromastoffe blieben da-
bei - wie bei allen anderen
Produkten auch - auien vor.
Die Kaffeebohnen fiir die
Kaffeeschokolade kommen
unterdessen von der Fuldaer
Rosterei Reinholz. Deren In-
haber Heiko Reinholz dazu:
»Die Bohnen werden ganz
speziell gerostet, sodass es ei-
nen sehr harmonischen Ge-
schmack und einen tollen

weg in Fulda anbieten. Die
beiden Unternehmer - Heiko
Reinholz wie auch Michél
Giinther - iiberlegen gerade,
wie sie das Thema Schokola-
dein Zukunft gemeinsam an-

mﬁn. »unser Ziel ist es, mit-
telfristig eine komplette Pro-
duktionslinie von Bean to
Bar - also von der Bohne bis
zur Tafel - aufzuziehen., ,Vie-
le meiner Kaffee-Farmer®, so
Hessens Bohnenpapst, ,ha-
ben auch Kakaobdume, und
€s wire ein Traum, deren Ka-
kaobohnen zu Schokolade zu
verarbeiten.“ Bis dahin ha-
ben iibrigens alle Schokola-
denliebhaber der Region die

gehen konnten. Und haben Option, Schokoladenpro-
schon relativ klare Ziele vor dukte im neuen Shop der Eis-
; heiligen 1132 s{:ler
i Hauptstra i

,,Ais_Elsmacher hatman per Hauptstrates &
se eine besondere kaufen. Sogar Bii-
= cher zum Thema
Beziehung zu Schokolade.  Schokolade ge-

Daher war es hochste Zeit,
uns mit dieser ganz beson-

deren Zutat etwas

intensiver auseinander zu
setzen. Und die Erkennt-
nisse sind wundervoll und

grausam zugleich.”
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Michél Glinther
Inhaber von
.Die Eisheiligen”

héren zum Sorti-
ment, in dem ne-
ben selbst herge-
stellter  Bruch-
schokolade Arti-
kel wie beispiels-
weise Kakao oder
Tafelschokolade
vertreten  sind.
Neu gestaltet
wurde auch der
Gastraum. - Auch
der ist ein echtes
Schoko-Eldorado
- von Trinkscho-
kolade iiber
Schokoladen-
Shots bis hin zu
Schokodrops fin-

«Unglaubliche Vielfalt an
komplexen Noten und Aro-
men.”

den Einheimische und Touri
sten allerlei Begliickendes.
Ein echter Platz fiir Romanti-
ker und ungestortes Genie-
Ben ist der Gewdlbekeller.
Der hat Charme und viel
Flair. Fiir ihn gilt {ibrigens
die 3G-Regel. Michél Giint-
her zufolge ist das Start-up
seit seiner Griindung im Jahr
2017 auf mittlerweile 25 Voll-
ung Teilzeitbeschiftigte be-
ziehungsweise Aushilfen an-
gewachsen. Die Produkte
sind mittlerweile auch bei
zahlreichen Hofliden im
Rhein-Main-Gebiet ein
wichtiger Umsatzfaktor,



